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Napjainkra a csokoladégyartas nagy iparagga nétte ki magat, melynek eredményeként fontos,
hogy a gyartaskozi termékek, illetve a késztermékek vizsgilatinak eredménye, a lehetd
leghamarabb rendelkezésre alljon. A munkam soran kereskedelmi forgalomban kaphato
étcsokoladék cukortartalmat vizsgaltam kozeli infravords spektroszkopia segitségével. A
vizsgalatok soran sikeresen meghataroztam az étcsokoladék szachardz tartalmat nagymiiszeres
folyadékkromatografias modszer segitségével, illetve rogzitettem a mintdk kozeli infravords
spektrumait. Az altalam alkalmazott folyadékkromatografias modszert sikeresen validaltam
étcsokoladé matrixra. A spektralis és referencia adatokon kemometriai modszereket futtattam
le mivel egy becslési fiiggvény létrehozasa volt az egyik célkitiizésem. Osszességében
elmondhaté, hogy az FT-NIR spektroszkopia hatékony eszkoz lehet étcsokoladék

roncsoldsmentes vizsgalata soran.



