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Kiilso temavezeto: -

A szakdolgozatomban szakirodalmi attekintést adtam a szarvasmarha-tenyésztés altalanos
kérdéseirdl, kitérve a szarvasmarha hasznositasdval kapcsolatos kérdésekre és az allatallomany

alakulasara a kiilonb6z6 orszagokban.

Részleteztem a magyar sziirke szarvasmarha multjat, jelenét és jovojét, kitérve a kordbban
betoltott domindns szerepére, majd a kihalds szélére keriilésére és a megmentésére tett

intézkedésekre. Bemutattam a sziirkemarha ismertetdjegyeit.

Szakmai gyakorlatom soran tobb vagohidon, koztik a Szomor Farmon tenyésztett
sziirkemarhakat feldolgozé Apajon taldlhaté vagohidon, tovabba a Domsodon talalhatod
husfeldolgozo lizemben is jartam, ahol lattam tobb marhavagast, konzultaltam az ott dolgozo
szakemberekkel, fotokat készitettem. A szakdolgozatomban Osszegeztem szakszer(i és az
allatok szamara stresszmentes szallitas €és vagas, valamint a feldolgozds kapcsan szerzett

ismereteimet és azok szakirodalmi megalapozésat.

Az irodalmi rész végén bemutattam a szakirodalombol Gsszegytijtott, a mindségi marhahus
tulajdonsagaira vonatkozo6 adatokat. Az itt felsorolt tulajdonsagok, mint marvanyozottsag, szin,
iz és illat, tapintas, kémhatés, energia és anyagtartalom, radioaktivitds vizsgalata képezte a

szakdolgozatomban elvégzett mérések és értékelések megalapozasat.

Célkitlizéseim kozé tartozott olyan, a lehetdségeim szerint elvégezhetdé mérési modszerek
kidolgozésa és végrehajtasa, amelyekkel a fentiekben felsorolt husmindségi tulajdonsadgokat
vizsgalni tudtam. A mérési modszerek kozott szemrevételezéses €s miiszeres laborvizsgalatok

is tartoztak. Vizsgaltam a mdarvanyozottsagot az altalam készitett fotok alapjan, végeztem



szemrevételezéses ¢€s miszeres szinvizsgalatot, hosszutava tarolas soran illat ¢és
tapintasvizsgalatot. Kiilonbozé homérsékleten végzett f6zési probakkal és siitdben vizsgaltam

a tomegveszteséget. Vizsgaltam a kémhatést, az dsvanyi anyag tartalmat és a radioaktivitast.

A mérésekhez a Szomor Farmrol beszerzett magyar szilirke szarvasmarha ¢€s husiizletben
vasarolt limousin marha comb husszeleteket és daralthiist hasznaltam. A mérési adatokat a
mellékletben Osszegeztem, mig a mérési eredményeket a fOszOvegben mutattam be ¢és
értékeltem. Szakdolgozatomban bemutattam a mérések €s vizsgalatok eredményei alapjan

levont kovetkeztetéseimet €s javaslataimat.

e A marvanyozottsag vizsgalatakor nem csak magyar sziirke szarvasmarha husszeleteket
vizsgaltam, hanem t6bb mas fajta husat is. Alapvetdéen elmondhatd, hogy ebbdl a
szempontbol a magyar szilirke (a skdla alapjan kettes marvanyozottsagi osztaly) nem
tartozik a vildg szarvasmarhdinak ¢lvonalaba.

e A szinvizsgalat szempontjabdl a limousin és a magyar sziirke szarvasmarha kozott a
miiszeres mérés szerint szignifikans kiilonbség nem fedezhetd fel, legyen szo friss vagy
éppen kéthetes husrdl is, ami egyébként érdekes, mert szabad szemmel megtekintve a
magyar sziirke husa egy vordsebb, lilasabb szintonust képvisel, de ebben a szinméro
altali vizsgalat (friss magyar sziirke szarvasmarhacomb a* (vorods) értékeinek atlaga:
47,40, friss limousin szarvasmarhacomb a* értékeinek atlaga: 46,19) megcéfolta
eldzetes varakozasaimat.

o Az érzékszervi illat-, és allomanyvizsgalat alapjan azt mondanam, hogy a magyar
szirke szarvasmarha hasa valamivel hajlamosabb a romlasra, mert mind
szobahOmeérsekleten, mind a hiitd hiimérsékleten ez a fajta husminta volt az, amely
hamarabb, nagyobb mértékli romlast mutatott, mind szagban, mind allagban.

o A fOzéses tomegveszteség vizsgalatok esetében a cél a vizvesztés mértékének
meghatarozasa volt. A 100°C-os és a 100°C-os roviditett f6zési proba alapjan a magyar
sziirke szarvasmarha huasa valamivel tobb viz leadasara/elvesztésére képes ugyanazon
1d6tartam alatt, mint a limousin szarvasmarha htsa. 60°C-on inkabb a limousin marha
veszti el hamarabb a viztartalmat. De ezen vizsgalat alapjan is nehéz a két hiis kozott
szignifikans eltérést talalni, az értékek sokban nem kiilonboznek egymastol, a mérés
tovabbi folytatasa taldn pontosabb eredményre juttathatott volna engem.

e A siitéses tomegveszteség vizsgalatnal a tomegértékek gyakorlatilag szinkronban

kovették egymast, differencia a végeredményben kiilonosebben nem lelhet6 fel. Az 1d6



fliggvényében a tomegvesztés mértéke linearis, enyhén tobbet veszit a limousin
szarvasmarhacomb a tomegébdl, de nem szignifikans eltérésrdl beszéliink.

A kémhatés vizsgalatakor sem kapunk lényeges eltéréseket a kétfajta minta kozott.
Legyen az akar friss, akar kéthetes (fagyasztoban tarolt) minta a husmintak pH-ja harom
esetben kismértékben magasabbak voltak az ausztral MSA 08 htisszabvany szerinti 5,30
¢s 5,71 pH értékek kozotti tartomanynal, ami szerint a husnak ezen két érték kozott jo a
vizualis megjelenése és jO az étkezési mindsége. Egyediil a friss limousin
szarvasmarhacomb esett bele ebbe a tartomanyba. Igaz, meg kell emliteni, hogy a masik
harom minta par szdzaddal esik kiviil ezen a tartomanyon, tehat részemrdl még abszolut
ide sorolandd, még akkor is, ha hivatalosan, a szabvany szerint mar nem. Nyilvan a két
hétig fagyasztoban tarolt husok frissességét illetden a szabvanynak igaza van, azzal
kapcsolatban, hogy csokken az eltarthatdsagi idd, és valtozik az allag.

Az asvanyi anyag Osszetétel viszont az egyik olyan vizsgalat, amiben szignifikans
eltérést véltem felfedezni a két minta kozott. A limousin husminta minden mért elem
(Na, Ca, K, Fe, Zn) esetében kozel 30%-os tobbletet mutat a magyar sziirke
szarvasmarha mintahoz viszonyitva, feltehetden a takarmdnyozasi ¢és tartési
koriilmények miatt. Az irodalomban emlitett értékekhez képest alacsonyabb értékeket
kaptam natrium és kalcium esetén, mig a kalium, vas és cink tartalom a szakirodalmi
értékek tartomanyéba esik.

A radioaktivitds mérése sordn alkalmazott mddszer a Cs-137 esetében nem adott a
hattérnél jelentésebb értéket, igy a mért érték alacsonyabb az irodalomban fellelhetonél.
A K-40 azonban jol mérhetd volt a mérési mddszerrel, a mérés alapjan a magyar sziirke
szarvasmarha K-40 izotop koncentracioja valamivel magasabb, mint a hatésagi mérések

alapjan megadott nem fajtaspecifikus szarvasmarhahus érték.

Amint bemutattam, nekem egyediil egy forrasbol szairmazd magyar sziirke szarvasmarha husat

egy kiilon forrasbol szarmazo limousin szarvasmarha husat volt lehetdségem

Osszehasonlitani. Ezek alapjan vontam le kovetkeztetéseimet, amennyiben atfogdbb képet

szeretnénk kapni a magyar sziirke szarvasmarhar6l, pontos analitikai Osszetételérdl,

tulajdonsagairdl, akkor tovabbi vizsgalatokat kellene elvégezni nem csak egy fajta, hanem tobb

fajta marhahussal 0sszehasonlitasban. Javaslataim igy az aldbbiak lennének:

Tobb forrasbol szarmazd magyar sziirke szarvasmarhahus vizsgalata. A takarmanyozas,
az ellatas, a taplalas, a tartasi koriilmények, és még sok egyéb informacid (mint példaul

a genetika) ismeretében vizsgalni az egyes, altalam is mért tulajdonsagokat.



e Tovabbi szarvasmarha fajtdkkal vald 6sszehasonlitas, akar a hazankban jellemz6 fajtak
atfogo, dsszehasonlito vizsgalata. Ez alapjan egy alapvetd adathalmazt gytijthetnénk be
a magyar szlirke és mas szarvasmarha fajtakkal kapcsolatban, ami altal gyakorlatilag
rangsorolhatnank ezt a fajtat az §sszes tobbi fajtaval szemben.

e Tovéabbi vizsgalatok elvégzése, mint példaul vitamin-tartalom mérés, toxikus

elemvizsgalat, a genetika hatdsa a husmindségre.

Osszességében elmondhato, hogy a célkitlizéseimet teljesitettem, bemutattam a magyar sziirke
szarvasmarhat, megismertem a mindségi marhahtus ismérveit, amelyekre vizsgalati
modszereket dolgoztam ki és ismertem meg, a kitlizott vizsgalatokat elvégeztem &s

kiértékeltem.



