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Diplomadolgozatom célja, hogy feltarja az almatdrolds modszereit, valamint lehetdségeit,
illetve azok hatasat az eltarthatosdgra a vevok perspektivajabol. Amennyiben a fogyaszto
pincében, kamraban, hiitbben esetleg szobahdmérsékleten tarolja a megvasarolt gyltimdlesot,

jelentds kiilonbségek meriilhetnek fel az alma eltarthatdsagi idejében.

A kutatas soran hiitéhazban tarolt, kereskedelmi forgalomban kaphaté Golden Delicious fajtaju
almakat vizsgaltam, amelyeket — a fogyaszt6i magatartast szimulalva — két homérsékleten
taroltam tovabb. A 10 hétig tartd vizsgalatok idején, hetente egyszeri mintavételezéssel

torténtek a mérések. A vizsgalat soran a kdvetkezd paramétereket mértem:

. fizikai tulajdonsagok: tomeg, méret, szin, keménység;

. beltartalmi tulajdonsagok: cukortartalom, savtartalom.
A homérséklet és a tarolasi id6 hatasanak értékelésére egy- €s kétiranyt varianciaanalizist
végeztem. Az elemzések soran az esetek tobbségében nem mutathatd ki statisztikailag

szignifikans kiilonbség a két hoémérsékleti koriilmény kozott.

Az eredmények alapjan az alma a haztartasban magasabb hémérsékleten tarolhaté 10 héten
keresztiil an¢lkiil, hogy a frissesség, a megjelenés vagy az iz mindségileg veszitene az értékébol.
Végeredményben ez koltségmegtakaritast eredményez, mivel kevesebb energiaigényes hiitésre

vagy specialis tarolorendszerre van sziikség, mikozben az alma hosszabb ideig friss marad,



amely a mindennapi életben ndveli a gylimolestarolas lehetdségeit. A tarolas rugalmasabb
megkozelitése alapjan, ha az almat kivessziik a hiitébdl tobb helyiink lesz mas termékeket hiitve

tarolni, az alméakat pedig érdemes lehet pincében tarolni.

Hosszatava cél a kutatas kiterjesztése annak érdekében, hogy az alma otthoni optimalis tarolasi
koriilményeit feltarjuk, amely a fogyasztok javat kivanja szolgalni annak érdekében, hogy

egyértelmil és hatékony iranymutatast adjon a haztartasbeli tarolasi modszerekrol.



