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Az ¢lelmiszeriparban az elmult években jelentds valtozasok torténtek a képfeldolgozas
fejlodésének koszonhetden. A vallalatok a hatékonysag és a mindség fejlesztésére torekednek,
ebben az innovativ képfeldolgozasi megoldasok egyre nagyobb szerepet kapnak. A
képfeldolgozast széles korben alkalmazzék, példaul a mindségellendrzésben, ahol gyorsan
felismerhetdk a hibak, mint a szennyezddések vagy a hibas csomagolés, ezaltal csokkennek a
selejtezesi koltségek, és javul a termékbiztonsdg. A képfeldolgozds nemcsak a gyartasi
folyamatokban, hanem a marketingben is fontos eszkdzzé valt. A vizualis megjelenés
jellemzden kertészeti termékek esetén jelentdsen befolydsolja a vasarloi dontéseket. A dolgozat
konkrét célja volt a képfeldolgozas alkalmazisa a narancsok mindségi jellemzdinek
vizsgalataban, tekintettel a narancsok héjanak szinére és annak @sszefliggéseire a
keménységgel, oldott szarazanyag koncentracioval €s érzékszervi mindsitéssel. A vizsgalatok
soran 20 darab narancsnak hataroztam meg az atlagos RGB szinét. Majd az RGB adatok alapjan
a HSV szintérbe konvertaltam a szineket. Az eltérd szakirodalmi vélemények miatt két féle
maodszert alkalmazva, tovabba digitalis refraktométerrel vald6 méréssel a narancsok oldott
is. A méréseket kovetden a narancsokat alavetettem egy tigynevezett JAR (Just about Right)
skalat alkalmazo érzékszervi mindsitésnek, ami sordn mindsitésre keriilt a narancsok édessége,
savassaga, allaga, és illatosaga. A mindsités célja volt annak megallapitasa, hogy a narancsok
vasarlaskor észlelheté héj szine linearisan Gsszefiigg-e az elfogadhaté tulajdonsadgokkal. Az
eredmények kiértékeléséhez Pearson korrelaciot hasznaltam. A kiértékelés soran a Nguyen €s
Mtsai (2020) kutatdsdban felhasznalt modszerrel konvertalt szin telitettség és az oldott
szarazanyag koncentracio kdzott a korrelacio egyutthato értéke -0,491, valamint a fényesség és

az adott szarazanyag koncentracié kozott pedig -0,581. Mindkét esetben szignifikans a



korrelacio, azonban egyik esetben sem egyértelmi a korrelacid erdssége azok konfidencia
intervalluma alapjan. Mindazonaltal a korrelaciok alapjan a kevéshé fényes és kevésbé telitett
szinli narancsok magasabb oldott szarazanyag koncentracioval rendelkeznek. Jellemzden egy
mechanikai sériilést példaul titédést elszenvedd narancs szine sotétebbre valtozik az iitddés
helyén, mikozben beltartalma nem véaltozik. Ezen jelenség miatt viszont a teljes narancshéj
feliilet atlag szinének és a beltartalmi jellemzok Osszehasonlitdsa sordn megtévesztd
eredményeket kaphatunk. Mas RGB vagy HSV szinezeti valtozdkkal nem tapasztaltam 47
szignifikans korrelaciot. Az érzékszervi mindsitési eredmeények és szinezeti valtozok kozott
szignifikéns korrelacio csak a savassag és a fényesség kozott all fenn. Megvizsgaltam tovabbéa
az érzékszervi mindsitési eredmények korreladcigjat a mért keménységgel €s szarazanyag
koncentracidval. Az édesség €s savassag esetében az ¢€rzékszervi mindsités eredményeit
alatamasztotta az oldott szarazanyag koncentracio. Ezaltal megallapithato, hogy a vildgosabb

szinli narancsok valéban savanytubbak.



