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Dolgozatom els6dleges célja egy Uj termék, receptira kidolgozésa volt. Vlasztasom a zsirkrémekre esett,
mivel jomagam szivesen fogyasztok mogyorokrémet, vagy diokrémet. Azonban valami kullénlegesebbre
vagytam, és ekkor jott az Gtlet, hogy mi lenne, ha levendulat hasznalnék a krém elkészitéséhez. A
levendulakrém recepturajanak kidolgozasa és atéma feltarasa soran egy olyan kremet hoztam létre, amely
hasonld tulajdonsagokkal rendelkezik, mint a boltban kaphato ilyen tipusu termékek. llletve kulon
kiemelnem, hogy BIO alapanyagokbdl késziilt, valamint a tejpor helyettesitésére kokusz tejpor kerilt a
termékbe, igy a tejre érzékeny fogyasztok szamara is fogyaszthatdva valt. A termek kidolgozasanal
szempontnak tiztem ki, hogy az egyéb hasonld tipusu termékeknek megfeleljen a tapértéke és
a termék alapanyagainak aranya. Ezt részben sikerllt megvaldsitani, mivel a zsir, illetve
cukortartalom eltér a boltok polcain talalhatd, hasonld termékekétol. Azonban mivel erre nincs
egy egyseges iranyelv, hogy ezen termekek esetén milyen aranyban fordulhat el6 a cukor és zsir
nem feltétlen jelent problémat az ardnyok megvaltoztatasa. A cukor szemcse méret az édesipari
termékeknél fontos szereppel bir, az allomanyra, érzékszervi tulajdonsagokra gyakorolt hatasan kivil
befolyassal van a termék vizaktivitasara is. A krém el6allitasa direkt technoldgiaval melanzsérben tortént.
Harom eltérd cukorszemcsével rendelkezd krémet hoztam Iétre. A cukor apritdsa melanzsérben a ndvényi
zsiradék felével tortént. Az aprités ideje egy 6ra, harom 6ra és hat ora volt. igy a vizsgalt mintak csupan a
benniik talalhatd cukorszemcseméretben kilonboztek. A szemcseméret meghatarozasat TQCVF2124
tipust kétcsatornas grindométer segitségével végeztem. A legkisebb szemcseméret felelt meg a
hasonlé termékekben talalhatd szemcseméretnek. Célom volt tébb szempont szerint vizsgalni,
hogy hogyan hat a termékemre, ha mas szemcseméretli cukrot alkalmazok benne. Az
eredményeim alapjan hataroztam meg, hogy melyik méret a legoptimalisabb. Az allomany
vizsgalatokat TA XT plus Allomanymérével végeztem el. Az alloméanyvizsgalatok soran a
keménység, illetve a tapadossdg alapjan kerult leirasra a termék allomanya. Statisztikai

dsszehasonlitasok alapjan dsszehasonlitasra kertiltek a mintak. Az allomany mérések alapjan a



harom Orén keresztll apritott cukrot tartalmazé krém bizonyult a legmegfelelébbnek.
Ugyanakkor a tovabbi vizsgalatok mas eredmeényeket hoztak. A termék vizaktivitdsat Novisina
ms] vizaktivitas mér6vel és statisztikai kiértékeléssel hataroztam meg. A vizaktivitas mérés
sordn a hat Orat apritott cukor szemcsemérettel rendelkezé krém vizaktivitasa volt a
legalacsonyabb. Ennek alapjan az elobb emlitett cukor szemcseméret mutatkozott a
legmegftelelobbnek. Tovabba a vizaktivitds vizsgalat eredményei arra utalnak, hogy a termék
hosszan eltarthatd lehet. Az érzékszervi biralatok sordn kiemelt vizsgélati szempontnak
bizonyult a termék édességének, allomanyanak, szemcsézettségének felmérése tovabba annak
megallapitasa melyik nem kedveli jobban a levendulakrémet. A cukorszemcseméretének
valtoztatasa a biralok szimara nem okozott jelentds kiilonbséget a termék édességét illetdleg.
A termék allomanyat minden minta esetén megfelelonek talaltdk a résztvevok. A termék
szemcsézettsége osztotta meg eldszor a résztvevoket, €és ennek alapjan a legkisebb
szemcseméret bizonyult a legmegfelelobbnek. Az érzékszervi vizsgalat biraloi a hat orat apritott
cukorszemcsét tartalmazd terméket valasztottak a legjobbnak. Ezzel a mintaval kerilt az is
vizsgalatra, hogy a férfiak vagy a ndk kedvelik jobban a terméket. A mérés alapjan a ndi
fogyasztok korében lehet népszeriibb a termék. Az Osszes mérést figyelembe véve sikertilt
megallapitani, hogy a levendulakremben a vizsgalt szemcseméretek kozil a hatoras apritasi
idovel kialakitott szemcseméret a legmegfelelébb cukorszemcseméret. A dolgozatom
celkitizései 0sszeségében megvaldsultak, kidolgozasra kertilt a levendulakrém recepturaja, €s
tobb szempontot figyelembe véve megallapitasra kerilt mely cukorszemcseméret bizonyul a

legoptimélisabbnak a termékben.



