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1 Bevezetés

A diplomamunkamban a meggyfajtakbol késziilt gylimolcslevek 6sszehasonlitdsara helyeztem a
hangsulyt, a hogy megvizsgaljam, milyen kilonbségek figyelhet6k meg azok minéségében és
feldolgozhatdsagdban. A meggy, mint gylimolcs, fontos szerepet jatszik a szerbiai és nemzetkozi
gylimolcstermesztésben, ezért érdekesnek talaltam megismerni, hogyan befolyasoljdk a

kiilonb6z6 fajtdk sajatossagai a beldlik készilt termékek tulajdonsagait.

A munka sordn arra torekedtem, hogy atfogd képet nyljtsak a meggylé készités folyamatairdl és
arrdl, hogy a kiilonb6z6 fajtakbdl nyert levek milyen érzékszervi és mennyiségi kilonbségeket
mutatnak. Kivancsi voltam arra is, hogy ezek az eltérések miként hatnak az ipari feldolgozasra és
a fogyasztdi élményre. Ezzel szerettem volna hozzajarulni ahhoz, hogy a termel6k és feldolgozok
kdnnyebben tudjanak dénteni a fajtavalasztasban, és optimalizalhassak folyamataikat a valtozé

piaci igényekhez és kornyezeti feltételekhez igazodva.

Bizom benne, hogy a kutatas eredményei nemcsak a szakmai kozeg szamara lesznek hasznosak,
hanem gyakorlati Utmutatadst is nyujtanak azok szamara, akik a meggytermesztéssel és

feldolgozassal foglalkoznak.



2 Célkittizések

A diplomamunkdm célja a kiilonb6z6 meggyfajtak: Feketicsi, Oblacsinszka és Maraska
gylimolcsleveinek 6sszehasonlité elemzése, kiillonos tekintettel azok érzékszervi tulajdonsagaira,
lékihozatalara és ipari feldolgozhatdsagara. Szeretném meghatarozni, hogy az egyes fajtakbdl
befolyasoljak a végtermékek el6allitasat és a fogyasztdi megitélést.

A munkam soran az alabbi célkitlizéseket tlztem ki:

1. A meggylevek érzékszervi vizsgdlata: Elemzem a szin, illat, iz, savassag, édesség és utdiz alapjan

kapott eredményeket, hogy megismerjem a kilonbségeket a fajtak kozott.

2. A lékihozatal és a gylimolcshus-arany vizsgdlata — Megmérem az egyes fajtak feldolgozasa sordn

nyerhetd |é mennyiségét és a gylimolcsok fizikai jellemzaGit.

3. A feldolgozhatdsag elemzése — Feltérképezem, hogy az egyes fajtak milyen hatékonysaggal

dolgozhatdk fel ipari mddszerekkel, kilonos tekintettel a gépi szedésre és magozasra.

4. A fogyasztdi preferencidk felmérése: Az érzékszervi birdlatok sordn szerzett visszajelzések

alapjan szeretném megérteni, hogy melyik fajta nydjtja a legjobb izélményt és 0sszérzetet.

5. Javaslatok megfogalmazasa: A kutatasom eredményei alapjan szeretnék ajanlasokat tenni a
termel6k és feldolgozdk szamadra, hogy segitségiikkel optimalizdlhassak a fajtavdlasztast és a

termelési folyamatokat.

Ezzel a kutatdssal nemcsak a meggyfeldolgozas hatékonysaganak noveléséhez kivanok
hozzdjarulni, hanem abban is szeretnék irdnymutatast adni, hogy a valtozd piaci igények és
klimaviszonyok mellett mely fajtdk bizonyulhatnak a legalkalmasabbnak hosszi tavu

termesztésre.



3  Szakirodalmi attekintés

3.1 A meggy foldrajzi elterjedése, termesztése a vilagban

A meggy (Prunus cerasus (L.)) 8shazaja Délkelet-Eurépa és Nyugat-Azsia. Innen terjedt el a vilag
kiilonb6z6 mérsékelt ovi terlleteire. A vildg legnagyobb meggytermesztd orszdgai kozé tartozik
Torokorszag, Oroszorszag, Lengyelorszag, valamint az Egyesiilt Allamok. Az évi globdlis termés
tobb millid tonna, és a felhasznalas széleskorl: friss fogyasztas, ipari feldolgozas (példaul
gylimolcslé, lekvar) és élelmiszeripari adalékok formajaban is el6fordul(Soltész 1997), (Horkai,

2002).

Az éghajlati feltételek rendkiviil fontosak a meggy szamara, mivel a gyimolcs a mérsékelt
éghajlatot kedveli. A téli hideg sziikséges a megfelel6 riigydifferencidlédashoz, mig a tavaszi
hémérsékletnek fokozatosan kell emelkednie a viragzds és a gyliimolcskotés idején. A tulzott
csapadék vagy az aszalyos idGszakok viszont negativan befolyasolhatjdk a termést (Goda és

Csihon, 2018).

3.2 A meggy termesztése Eurdpaban

Eurdpa az egyik legfontosabb meggytermeszt6 térség. 2022-ben a vilag meggytermelésének 65%-
at Eurdpa adta, ahol Magyarorszag és Szerbia a 10 legnagyobb termel6orszdg kozott van. A
régidban termelt meggyfajtdk mind friss, mind feldolgozott formdban (példaul befGttek,

kompotok, gyiimolcslé) keresettek.



1 dbra: A vildg legnagyobb meggytermeld orszdgai (Sajdt szerkesztés,(2024) FAQO)
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Lengyelorszag az egyik legnagyobb meggytermeld, és évente jelentés mennyiséget exportal. Az
itteni termesztés el6nye a hlivos éghajlat, amely elGsegiti a gylimolcs savtartalmanak

novekedését, amit a feldolgozdipar kiilonosen értékel.

Magyarorszag hagyomanyosan erds szereplS a meggytermesztésben, ahol nagy hangsuly keril a
fajtanemesitésre és a termesztéstechnoldgia folyamatos fejlesztésére. A Pandy és az Ujfehértdi
furtos fajtdk jol alkalmazkodtak a magyarorszadgi viszonyokhoz, és mindkett6é jelentGs

exporttermékké valt (Téth és Bujdosd, 2011; Internetes forras 1).

Szerbia a Balkan-félsziget egy masik fontos termel6je, ahol a meggy Szerbia
gylimolcstermesztésében a meggy integralt és biotermesztési rendszerekkel is egyre népszerdbb,

ami 6sszhangban all az eurdpai piaci igényekkel (Krajinovi¢, 2007).

Az eurdpai piacokon a gyliimolcs keresett friss formdaban, de az ipar szamara késziilt feldolgozott

termékek is jelentds gazdasagi értéket képviselnek (Toth és Ficzek 2015)

3.3 A meggytermesztés helyzete Magyarorszagon

Magyarorszag élen jar a meggytermesztésben Eurdopaban. A termelés 12740 hektaron folyik, és
az orszag tobbféle meggyfajtaval biszkélkedhet. A Pandy-meggy egy tradiciondlis magyar fajta,
amely a XIX. szazadban valt kdzismertté, mig az Ujfehértoi fiirtds egy késébbi, nagy hozamu fajta,

amelyet friss és ipari célra egyarant termesztenek (Papp, 2003).



Az orszagban a meggytermesztés nemcsak a gazdasag szamara fontos, hanem kulturalis
jelentGséggel is bir, hiszen a gyimolcsbdl készitett palinka és lekvar hagyomdanyos magyar
termékek kozé tartozik. A magyar éghajlat kiilén6sen kedvez a meggynek, mivel az enyhe tél és a
mérsékelten meleg nyar ideadlis feltételeket biztosit a gylimolcs szamara. Az Ontozés és a
megfelel6 tdpanyag-gazdalkodas alkalmazasaval az Ultetvények hozama és min&sége tovabb

javithato (Lantos, 2008; Internetes forras 1).

3.4 A meggytermesztés helyzete Szerbidban

A meggytermesztés Szerbidban a mez8gazdasagi szektor egyik jelentds agazata, kuléndsen a
Vajdasag régidban, ahol az éghajlati és talajadottsagok kifejezetten kedvezéek a csonthéjas
gylimolcsok, igy a meggy szdmadra is. Szerbia fontos szereplé az eurdpai meggypiacon, és nagy
mennyiségben exportal a régié orszagaiba, valamint az Eurdpai Unid piacaira. A Vajdasag régio
kiilonoésen kedvez a meggytermesztésnek, hiszen itt a talaj- és éghajlati viszonyok kivaléak a
gylimolcs fejlédéséhez. A mérsékelt kontinentalis éghajlat biztositja a meggy szdmara sziikséges
hideg teleket és meleg nyarakat. A meggyiltetvények f6ként kozepes és kisebb termelSk kezében
vannak, ami a helyi mez6gazdasagi hagyomanyokhoz igazodik. Szerbia jelent6s exportér, és a
meggyet elsGsorban friss formaban, valamint fagyasztva vagy feldolgozva (példaul
gyimolcsléként vagy bef6ttként) értékesitik. A legnagyobb célpiacok az Eurdpai Unid tagdllamai,
amelyek nagyra értékelik a szerb meggy min&ségét. Az EU-val fennalloé gazdasagi kapcsolatok és

kereskedelmi egyezmények el6segitik az export bévilését (Krajinovi¢, 2007).

3.5 A meggy génforrasai
A meggy (Prunus cerasus (L.)) génforrasai alapvetéen két terlleten, *in situ* és *ex situ*

stratégiakon keresztiil biztosithatok.

In situ megbrzés a természetben vadon él6 vagy félvad meggyfajtak fontos genetikai
forrasként szolgdlnak. A Balkan-félsziget killondsen jelentés masodlagos kdzpontja a genetikai
diverzitdsnak szamos gylimodlcsfajnal, igy a meggynél is, amelynek tobb autochton valtozata is
megtalalhato a régidban.
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Ex situ megé6rzési formak kozé tartoznak a kiilonb6z6 génbankok és kutatéallomdsok
gylijteményei. Példaul a romaniai lasi Kutatéallomas gyljteménye tobb szaz édes- és meggyfajtat
tartalmaz, mind helyi, mind kulfoldi eredetlieket, amelyeket az évek sordn nemesitési

programokhoz hasznalnak fel

Alkalmazott genetikai er6forrasoknal a kilénboz6 szelekcidk és keresztezési programok
keretében kivalogatott genotipusok fontos szerepet jatszanak a gazdasagi szempontbdl is értékes
meggyfajtak létrehozasaban. Az ilyen programokban kiemelten kezelik a fagyallésagot, a
fenoldgiai tulajdonsagokat és a gylimolcsmindséget (Sirbu és munkatarsai, 2018;

Bijeli¢ és munkatarsai, 2014).

A magyar gylimolcstermesztésben is nagy hangsulyt kap a meggy genetikai forrdsainak
fenntartasa és Uj fajtak elGallitasa. A modern nemesitési programok célja olyan fajtak létrehozasa,
amelyek ellendlléak a betegségekkel szemben és magas terméshozamot biztositanak

(Goda és Csihon, 2018).

3.6 A meggy taplalkozasbioldgiai értéke
3.6.1 Makro- és mikrotapanyagok
- A meggy viztartalma igen magas, atlagosan 84-89%. Ez segiti a hidrataciot, kiilondsen a nyari

hdnapokban.
- Fehérjetartalma viszonylag alacsony, mindossze 1,13-1,28 g/100 g.
- A zsir aranya is alacsony, korulbeliil 0,2 g/100 g, ami kdnny( gyiimdlccsé teszi.

- Szénhidrattartalma atlagosan 7,4-10 g/100 g, ebbdl jelent8s részt a gylimolcscukrok, mint a
fruktdz és a gliikdz alkotjak, melyek konnyen hozzaférhetd energiat biztositanak a szervezetnek.

(Téth, 1997)

3.6.2 Vitaminok és dsvanyi anyagok
- C-vitamin tartalma viszonylag magas, amely segiti az immunrendszer erGsitését. A meggy 36

mg/100 g C-vitamint tartalmaz, ami az ajanlott napi bevitel jelentds részét fedezheti.



- B-vitaminok, mint példaul a B1-, B2- és B6-vitamin szintén megtaldlhaték a gylimolcsben,

amelyek az idegrendszer megfelel§ miikodéséhez sziikségesek.

- Asvanyi anyagok koéziil a meggy kiemelkedd kdliumtartalommal bir (238-310 mg/100 g), ami
hozzajarul a vérnyomas szabdlyozdsdhoz és az izomml(ikdédéshez. Emellett magnéziumot,

kalciumot és vasat is tartalmaz. (Téth, 1997)

3.6.3 Antioxiddnsok és mas bioaktiv anyagok
- A meggy kilondésen gazdag antioxiddnsokban, amelyek segitenek a szabadgyokok
semlegesitésében. Ezek kozé tartoznak a polifenolok, a flavonoidok és az antocidnok, amelyek a

meggy jellegzetes sotétvoros szinét is adjak.

- Az antioxidans hatdsu anyagok kozil az antocianok és polifenolok kiilonodsen fontosak, amelyek
a sziv- és érrendszeri betegségek kockdzatdnak csdkkentésében is szerepet jatszhatnak.

(Téth, 1997)

3.6.4 Savtartalom és energetikai érték
- A meggy savtartalma magas, atlagosan 1,6-1,8 g/100 g, ami jellegzetes savanykas izt biztosit a

gylimolcsnek. F6 savkomponensei a citromsav és az almasav.

- Energiatartalma alacsony, mind6ssze 213 kJ/100 g (51 kcal), ami kdnnyen beillesztheté diétas

étrendekbe. (Téth, 1997)

3.7 A meggy okoldgiai igénye

A meggy Okologiai igényei széleskor(i termesztést tesznek lehet6vé, mivel alkalmazkoddképes
gylimolcsfaj, kiilondsen hidegtlirésével és talajtoleranciajaval. A megfelel6 term&hely kivalasztasa
(optimalis viz- és fényellatds, talajminGség) mellett a meggy sikeresen termeszthetd kilonboz6

korilmények kozott. (Goda és Csihon, 2018; Téth és Ficzek 2015)

3.7.1 Okoldgiai alkalmazkoddképesség
A meggy kivalo alkalmazkodoképességgel rendelkezik, igy széles kdrben termeszthetd kilonb6z6
éghajlati és talajadottsagok kozott. Kilondsen jél tlri a hidegebb éghajlatot, téli fagyalldésaga

kiemelkedd, a cseresznyénél is ellendllébb. Példaul -35 °C-os hémérsékletet is képes elviselni, ami



széleskorl termesztési lehetGséget biztosit kilonboz6 klimakon. (Goda és Csihon, 2018;

Téth és Ficzek 2015)

3.7.2 HG- és fényigény

A meggy hdbigénye mérsékelt. Tenyésziddszaka soran optimalis h6- és fényigényével a
cseresznyéhez hasonld igényeket tamaszt, am h(ivosebb terlileteken is eredményesen
termeszthet6. A megfelel6 fényviszonyok és hémérséklet biztositdsa kilonosen fontos a
gyimolcshozam és a gylimolcsminGség szempontjabdl. (Goda és Csihon, 2018;

Toth és Ficzek 2015)

3.7.3 Talajigény

A meggy talajigénye vdltozatos, mivel széles spektrumu talajokon termeszthet6. El6nyben
részesiti a kozépkotott, levegbs, jo vizgazdalkodasu, meszes talajokat. A talaj pH-értékére
viszonylag tolerans, de optimalis kémhatdsa 5,3—7,5 kozo6tt van. Kerilnie kell azonban a tul nehéz

agyagos, futéhomokos, vagy szikes talajokat. (Goda és Csihon, 2018; Toth és Ficzek 2015)

3.7.4 Vizigény

A meggy kozepes vizigényl gylmolcsfaj, amely évi 550—-600 mm csapadék esetén mar
megfelelGen fejlédik, bar a vizellatas novelésével jobb gyliimolcsméret és magasabb hozam érhet6
el. A késGi érés( fajtak ontozéssel novelhet6k, ami kiilonosen fontos az aszalyos id6szakokban.

Nem szdrazsagt(rd, ezért szaraz korilmények kozott kiegészité ontdzést igényel.

A meggy kiemelkedGen jol tlri a téli hidegeket, kiilondsen akkor, ha megfelelé kondicidban van.
A fagytlirés mértéke a gyokérallapottdl is fligg, és a sajmeggy alany példaul nagyobb fagyt(irést
biztosit, mint mas alanyok. A tavaszi fagyok azonban karosithatjak a viragokat, ami negativan

befolydsolja a terméshozamot. (Goda és Csihon, 2018; Téth és Ficzek 2015)

3.7.5 Talajviz és vizgazddlkodas
A meggy nem t(ri a pango vizet és a talajviz szintje nem emelkedhet 2 méternél magasabbra. A
gyokérzete levegG@igényes, ezért a levegGtlen, tomorodott talajok hatranyosan befolyasoljak a fa

fejlédését. (Goda és Csihon, 2018; Téth és Ficzek 2015)
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3.8 Novekedési sajatossagok

3.8.1 Novekedési erély
A meggyfajtdak novekedési erélye jelentésen valtozik a kilonb6z6 fajtak kozott. Harom f6

novekedési csoportot kiilonboztethetliink meg:

1. Er6s novekedés( fajtak: llyen példaul az Erdi nagygyiimélcsi és a Csengddi csokros,
amelyek hatdrozott sudard, magas fak. Ezek a fajtak jol eldgazédnak és megfelel6en berakddnak

termd&részekkel.

2. Kdzéperds novekedés( fajtak: Ebbe a kategdridba tartozik példaul az Ujfehértdi fiirtds

és a Debreceni b6termd, amelyek kdzepes novekedési eréllyel rendelkeznek.

3. Gyenge novekedés fajtak: llyen példaul a Maliga emléke és a Parasztmeggy, amelyek

kisebb, kevésbé elagazddo fak. (Simon, 2011a)

3.8.2 Koronahabitus

A meggyfajtak koronahabitusa szerint a kovetkez6 tipusokat kiilénboztethetjik meg:

1. Feltord kup alaku: Ide tartozik az Erdi nagygylimdlcs(i és a Meteor korai, amelyeknél

hatarozott sudar és akrotonids eldgazodas jellemzé.

2. Satorozé tipus: Az ilyen tipusu fajtak, példaul a Pandy meggy és a Debreceni bétermg,

inkabb szétteril6 koronat fejlesztenek.
3. Gomb alaku korona: Példaul az Erdi b6termd, amely gdmbszer(i koronat alakit ki.

4, Lecslingd 4gu korona: Az ilyen tipusu fajtak, példaul a Ciganymeggy, lecsiingé agakkal

rendelkeznek, amelyek hajlamosak az ostorosodasra és felkopaszodasra. (Simon, 2011a)

3.8.3 TermdGrészek és viragriigyek
A meggyfak termébvesszdi, virdgriigyei és termdrészei hasonldak a cseresznyéhez. A termérészek

lehetnek:

- Bokrétas termdénydrsak: Ezek rovidebb, er6sebben berakddott termérészek.
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- Hosszu termd&vesszék: Az ilyen fajtak hajlamosak a felkopaszodasra, kiilondsen, ha a fa koronajat

nem metszik rendszeresen. Simon, 2011a; Téth és Ficzek 2015)

3.8.4 Metszési és apolasi igények

A meggyfak megfelel6 termbegyensilydnak fenntartdsa érdekében rendszeres metszést
igényelnek. A fiatalabb fakon kozéphosszu termdévessz6kon fejlédik a termés, de id6vel ezeken a
részeken hajlamosak a felkopaszoddsra. Ennek elkeriilésére a fak belsé részeinek megvilagitasat

javito ritkitdé metszés javasolt. (Simon, 2011b)

3.8.5 Fenoldgiai jellemzbk
- Vegetaciés id6: A meggy vegetacids ideje fajtatdl flggben 200-240 nap, hasonléan a
cseresznyéhez. A fontosabb fenoldgiai szakaszok kozé tartozik a rlgypattands, virdgzas,

hajtasnovekedés és a gyiimodlcsérés, majd az 6szi lombhullas.

- Viragzas: A meggy kozépkoran virdgzik, altalaban aprilis 15. és majus 2. kozott, fajtatdl fliggben.
A virdgzasi id6 alapjan a fajtak korai, kozépkorai és kései csoportokba sorolhaték. A meggy
virdgrigyei bogernyds virdgzatot hoznak létre 2-5 viraggal, amelyek fehérek, a csészelevelek

flrészfogasak.

- Termékenyiilés: A virdgzasi id6 nem kapcsolddik szorosan az érési id6hoz. A 'Pandy meggy'
onmeddd, mig sok mas fajta ontermékeny, ami lehet6vé teszi fajtatiszta tltetvények kialakitasat.
A rovarporozasu novény viragait kevésbé kedvelik a méhek, ezért hektaronként 4-5 méhcsalad

telepitése szlikséges.

- Terméshozds: A meggy hosszu, felkopaszodé gallyakat nevel, amelyeken a termdériigyek a
hajtasok végén helyezkednek el. A termériigyek rovidek, és a fak fényszegény koriilmények kozott

gyorsabban felkopaszodhatnak, ezt az ostorosodasnak nevezett jelenség.

- Fajtakategoriak: A fajtak kozott megklilonboztethet6k az Amarella (vildgos gylimolcs(i) és a
Morello (s6tét gyiimolcsi) tipusok. A ma termesztett meggyfajtak kozil az 'Amarella’ husa vilagos,

szinte szintelen levl, mig a 'Morello' tipus s6tétpiros husu és festélevd. (Simon, 2011a)
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3.9 Alkalmazott koronaformak
A meggy termesztésében kiilonb6z6 koronaformakat alkalmaznak, amelyek kézil a kovetkez6k a

legfontosabbak.

1. Vaza koronaforma: A meggy razégépes betakaritasanal a vaza koronaforma terjedt el leginkdbb.
A vaza alaku koronat a razdégépes betakaritashoz igazitjdk, figyelembe véve a térallast,
torzsmagassagot és a termdgallyazat szerkezetét. Ez az egyik legalkalmasabb forma a gépi

szedéshez, mivel a fak konnyen elérhetSk és razassal konnyen betakarithatdk.

2. Y-sovény koronaforma: Az Y-sévény forma célja a meggyiltetvények hektaronkénti
strliségének novelése. Ez a koronaforma kisebb sortdvolsagot (4,5-5 m) tesz lehetévé, mikdzben

meg0rzi a gépi betakaritdshoz sziikséges optimalis feltételeket.

3. Karcsuorsé: Bar a karcsuorso elsésorban a kézi szedéshez tervezett, de az lizemi tapasztalatok
alapjan bizonyos korilmények kozott gépi betakaritashoz is alkalmas lehet. Ebben az esetben a

fak sortavolsdga nagyobb, a talaj jél rogzit, és a torzsmagassag 90-100 cm.

4. Kombinalt vaza és szabad orsd: Ezen koronaformdk elénye, hogy mind a gépi, mind a kézi
betakaritdsra alkalmasak. A szabad orsé koronaforma el6nye, hogy jél kontrollalhaté a fa

novekedése, igy hatékonyan alkalmazhato kiilonb6z6 tltetvényekben.

Ezek a koronaformak kilonbo6z6 el6nyodket kindlnak, attdl fiiggben, hogy a termeszték gépi vagy
kézi betakaritasra, illetve a telepités slirliségére szeretnének optimalizalni (Simon, 2011b;

Toth és Ficzek 2015).

3.10 Meggy Taroldsa

A meggy tarolasi ideje jelent&sen fligg a tarolas madjatol és korilményeitdl.

Normal légter( tarolas esetén 0 °C-on a meggy 9-15 napig megdrzi minGségét, ha a relativ
paratartalom 90-95%. 4 °C-on: Hasonlé ideig tarolhatd, de a minGségromlas gyorsabb. Ebben az

esetben az ép gyiimolcs aranya akar 68,8%-ra is csokkenhet a tarolds végére.
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Szabdlyozott |égter( (CA — Controlled Atmosphere) tarolas esetén (10% CO, és 3% O,) alkalmazasa
mellett a meggy akdar 3 hétig is tarolhatd, minimalis minéségromldssal. Ez a mddszer alkalmas a

hosszabb tavu piaci ellatas biztositasara és az értékesités idGzitésére.

- A hosszabb tarolashoz kézzel szedett, sértetlen gylimdlcs szlikséges, hogy csokkentsék a romlas

kockazatat.

- A tarolasi koriilmények valtozdsa (pl. nem megfelel6 hémérséklet vagy paratartalom) gyorsitja a

min&ség romlasat, igy a taroldsi id6 lerovidiilhet. (Kiss, 2003)

3.11 A szerbiai meggyfajtak

A szerbiai meggyfajtak kozlil az aldbbiak érdemelnek emlitést:

1. Oblacsinszka meggy: Ez az egyik legismertebb fajta Szerbidban, amely széles korben elterjedt,
kivaléan alkalmazkodik az ottani kdrnyezeti feltételekhez. Jol alkalmazhatd ipari célokra, példaul

bef6tt, dzsem vagy gylimolcslé elGallitasara.

2. Kelerisz: Bar Szerbiaban kevésbé elterjedt, mint az Oblacsinszka, a Kelerisz fajta egy sotétvoros

gylimolcs, kozepes méretli meggy, amely elsGsorban feldolgozasra alkalmas.

3. Maraska meggy: Egy régi, hagyomanyosan termesztett fajta, amely révid kocsanyu és savanykds

iz( gyimolcsdket hoz. Szintén fontos ipari alapanyag, kiilondsen szeszipari célokra.

Ezek a fajtak Szerbidban és a kornyez6 orszagokban is népszerliek, mivel jol alkalmazkodnak a
térség éghajlati és talajviszonyaihoz, és sokoldaltan felhasznalhaték (Radicevi¢ és munkatarsai,

2012; Nikoli¢, 2014).

3.12 A meggynemesités céljai és multja

A meggynemesités évszazados multra tekint vissza Magyarorszagon. A ,Pandy” meggy hosszu
idén keresztil volt a f6 termesztett fajta, amely minGségével nemzetkozi elismerést szerzett, és
megalapozta a magyar meggytermesztés hirnevét. A késébbi évtizedekben a Budapesti Kertészeti
Kutatd Intézet és az Ujfehértdi Kutatdintézet is meghatdrozd szerepet villalt a

meggynemesitésben. Az érdi és ujfehértéi kutatddllomdsok szamos ontermékeny, kivald
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gylimolcsminéségli fajtat allitottak el6, amelyek érési sorrendet és magas ipari feldolgozasi

értéket biztositottak.

A nemesités f6 céljai a betegség- és kartevis-ellenallosdg: A meggyultetvényekben gyakoriak a
gombas betegségek (példaul monilia). A nemesitési programok célja olyan fajtak elGallitasa,
amelyek ellendllébbak e betegségekkel szemben, igy csokkentve a vegyszerhaszndlatot és a

termelési koltségeket.

Téli hideg- és fagytlirés javitasa: A meggy kordn viragzik, ezért a virdgokat és riigyeket kbnnyen
karosithatjak a tavaszi fagyok. A nemesitGk célja olyan fajtak |étrehozdsa, amelyek ellendllébbak

a késgi fagyokkal szemben.

Min@ség és izjavitas: A piacok szamara fontos a gylimolcsok izének javitasa és a bdlev(, magas

cukortartalmu fajtak elGallitdsa, amelyek mind friss fogyasztdsra, mind feldolgozasra alkalmasak.

Termd&képesség és hozam novelése: A gazdasdagossag szempontjabdl elényds, ha a fak koran
termére fordulnak és bGségesen teremnek. A nemesités célja olyan fajtak el6allitdsa, amelyek

nagy hozamot adnak még intenziv termesztési kdrilmények kozott is.
Fajtakivalasztas és nemesitési médszerek

Hibridizacid: A nemesit6k gyakran hasznalnak keresztezéseket kiilonb6z6 fajtak kozott, hogy uj, a

kivant tulajdonsagokkal rendelkez6 meggyfajtakat hozzanak létre.

Klénszelekcio: A mar meglévé fajtak klonjainak szelektaldsa soran olyan példanyokat valasztanak

ki, amelyek a legjobban teljesitenek adott kornyezeti feltételek kozott.

- Biotechnoldgiai médszerek: Az utdbbi években a modern biotechnoldgiai eszk6zok, példaul a
molekuldris markerek hasznalata is elterjedt a nemesitésben, hogy gyorsitsak a szelekciot és

noveljék a pontossagot.
Jovébeli irdnyok és kihivasok
A klimavaltozds és a novényvédslszer-haszndlat csdkkentésének igénye Uj kihivasok elé allitja a

nemesit6ket. A jov6ben varhatéan nagyobb hangsuly keril a szarazsagt(iré fajtak eléallitdsara és

a fenntarthaté termesztés tdmogatasara. Emellett a biotermesztés novekv6é népszerlisége is
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Osztonzi a nemesitést olyan fajtak iranydba, amelyek kevesebb vegyszeres kezelést igényelnek.

(Krajinovi¢, 2007; Simon, 2011a; Bijeli¢ és munkatarsai, 2014; Goda és Csihon, 2018)

3.13 IdGjaras

A Bdacskai régidoban jellemzéen mérsékelt kontinentalis éghajlat uralkodik. Az atlagos évi
hémérséklet a (pl. Sombor, Ujvidék) 10-12°C kéril alakul. Az elmult évtizedekben azonban
fokozatos hémérséklet-emelkedést tapasztaltak, kilondsen a nyari hénapokban, ahol a juliusi

maximumok gyakran elérték a 35-40°C-ot is.

A csapadék eloszldsa az atlagos hémérséklet névekedésével egyre egyenl6tlenebbé valt, a nyari
hénapokban gyakoriak az aszdlyok, mig az év elején és végén tobb csapadék hullik. A meggy
szamara kritikus id6szakokban, példaul a virdgzdskor vagy a termésérés soran, az aszaly és a

hirtelen id6jarasi valtozasok nagy karokat okozhattak.

2024-ben is fokozott h6éhulldmok és aszalyos idészakok jellemezték a régidt. Ezek az extrém

idGjarasi kortilmények jelentds stresszt okoztak a gylimolcsfaknak, kiilonésen a meggy esetében.

A régidéban a hémérséklet-ingadozasok, kiilondsen a tavaszi fagyok, valamint a nydri extrém
hémérsékletek tovabbra is jelentds kihivast jelentenek. A fagyok komoly karokat okoztak a
meggyviragokban, héség felgyorsitotta a gylimolcsok érését, ezaltal csokkentve a betakaritasi

id6ablakot.

A kovetkez6 években varhatdan tovabbi hémérséklet-emelkedésre lehet szamitani, ami noveli a
héhullamok és aszalyos idGszakok gyakorisagat és intenzitdsat. Ez nagy valdszin(iséggel tovabb

sulyosbitja a gyimolcstermesztésre gyakorolt hatasokat, kiilénésen a meggy esetében.

A Bdcskai régié gylimolcstermesztése, nagymértékben fligg a klimatikus tényezdktél, igy a
folyamatos monitoring és adaptacio elengedhetetlen a sikeres mezégazdasagi tevékenységhez.
(Republi¢ki hidrometeoroloski zavod Srbije, 2024; Republi¢ki hidrometeoroloski zavod Srbije,

2023; Andreas Beckmann és Ivana Jovci¢ 2012; Mihajlovié¢, 2018)
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3.14 Erzékszervi vizsgalat

Az organoleptikus elemzések célja a botanikai anyagok azonositasa, kiilonos figyelmet forditva
azok megjelenésére, aromajara, izére és egyéb érzékszervi tulajdonsdgaira. Ezek az elemzések
nem csak a nyersanyagok, hanem az elkészitett termékek minGségének és hitelességének

vizsgdlatara is alkalmazhatdak.
Vizsgdlandé tulajdonsagok
- Megjelenés: Szin, forma, textura, és egyéb vizudlis jellemzék.

- Az aroma meghatarozasa az érzékszervi vizsgdlatok egyik legfontosabb 1épése, mivel sokszor

az elsédleges érzékelési mod, amely informacidt nyujt a minta minéségérél és osszetételérdl.

Az illat alapjan olyan kifejezéseket hasznalunk, mint példaul aromas, gyiimolcsos, penészes, avas,
stb. Az illat intenzitdsat is feljegyzik az 1-t6l 5-ig terjed6 skalan (1 — nagyon gyenge, 5 — nagyon

erds).

- {z: A tesztelésre hasznalt anyagot a nyelven vagy a szdjban kell tartani 10-30 masodpercig, majd

kikbpni. Az iz intenzitdsa és jellemzGi alapjan értékelik (édes, savanyu, keser( stb.).

Korilbelll 5-10 ml-nyi mintat vesznek a szalyba, majd 10-30 masodpercig a szajban mozgatjak,

ezutan a mintat kikdpik (a mi esetiimkben lenyelik), és a szdjat vizzel oblitik ki.

izek feljegyzése: Az elsGdleges izek, mint az édes, savanyu, keserd, s6s és umami érzékelhetdk az
izreceptorokon. Az izlelt anyagok esetében fontos az intenzitds meghatdrozasa, szintén az 1-t6l 5-

ig terjedd skalan (1 — enyhe, 5 — nagyon erds).

- Mouthfeel (szdjérzet): Az izek mellett fontos a ,szajérzet” is, amely a minta szerkezetének
érzékelésébdl ered. A minta lehet példaul sima, nyalkds, olajos, ropogds, tapadds vagy szaraz.

Ezek a tulajdonsagok tovabbi informacidkat nydjtanak a minta minGségérdl.

Az érzékszervi vizsgalatokban fontos figyelni az aromak és izek kombinacidjara, amely
meghatarozza a minta dsszetett érzékelését. Példaul egy novény lehet édes iz, de keser( utdizzel,
vagy illata kellemes, de ize fanyar. (Dentali, 2013; Busatli¢ és munkatarsai, 2015; Sipos, 2020;

Internetes forras 2)
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3.15 Laboratdériumi vizsgalatok
A gyimolcsok fizikai-kémiai jellemz6i a savtartalom, Brix-érték, cukor-sav arany, valamint a

szinmérések L*, a*, b* értékei

A gyiimolcsok savtartalmat az MSZ EN 12147:1998 szabvany szerint hataroztak meg. Ezt almasav-

egyenértékben fejezik ki, és titralasos mddszerrel mérik meg.

A Brix-érték a gylimolcslé oldhatd szarazanyag-tartalmat, vagyis a cukortartalomra utald Brix-
értéket digitalis refraktométerrel hataroztak meg. Az ATAGO Palette PR-10 késziiléket hasznaltak,

amely a Codex Alimentarius elGirdsai szerint mUkodik.

Cukor-sav arany az érettség meghatarozasara haszndlt paraméter, amely a Brix-érték és a
savtartalom hanyadosaként szdmolhatd. Ez az ardny fontos mutatd a gylimolcs érettségének és

izének értékeléséhez.

Szinmérés: L*, a*, b*

A gyimolcslevek szinét a CIELAB szintér alapjan mérték.
L: a vildgossagot jelzi (0 = fekete, 100 = fehér).
a: a zold-piros tengely mentén (negativ értékek: zold, pozitiv értékek: piros).
b: a kék-sarga tengely mentén (negativ értékek: kék, pozitiv értékek: sarga).

Ezek a paraméterek kombinalva pontos képet adnak a gyiimdélcs min6ségérdl, izérél, érettségérdl

és vizudlis megjelenésérdl (Ficzek, 2023; Internetes forras 3)
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4  Anyag és modszer
4.1 Alapanyagok begyl(ijtésének helyei

Az ivolé készitéséhez a szlikséges fajtakat Bacska Topolya kornyékérdl gy(ijtottem be.

2. dbra: Bojan Mandic iiltetvénye (Forrds: Google Earth)

Az Oblacsinszka meggyet Karagyogyevoérdl, Topolydtdl S5km-re, Bojan Mandi¢ termel6tél
szereztem be. Az lltetvény 4. éves, a telepitéshez sajmeggy (Prunus mahaleb (L.)) alanyra oltot

Oblacsinska oltvanyokat hasznaltak. A sor és t6tav 3,8m x 2m, a gépi megmdivelés érdekében.

3. dbra: Horkai Zsolt iiltetvénye (Forrds: Google Earth)

A Feketicsi meggyet Feketicsrél, Topolyatdl 18km-re délre, Horkai Zsolt termel6t6l szereztem be.
Az liltetvény sajmeggy (Prunus mahaleb (L.)) alanyra oltot Feketicsi meggy oltvanyokbdl valamint

gyokérsarjakbol nevelt gyiimolcsfakbdl all. A sor és t6tav 4 x 4m.
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A Maraska meggyet Kavillérél, Topolyatdl 17km-re keletre, Gordos Jozsef termel6tél szereztem

be. Az lltetvény gyokérsarjakbol nevelt gylimolcsfakbdl all. A sor és t6tav 5 x 6m.

4. dbra Gordos Jozsef iiltetvénye (Forrds: Google Earth)

4.2 Avizsgdlatba vont meggyfajtak jellemzéi

4.2.1 Feketicsi meggy

A Feketicsi meggy egy régi szerb tajfajta, amely f6ként a Vajdasagban elterjedt. A fajta jellemzéi:

- Gylimolcs: S6tétvoros, szinte fekete, festélevi gylimolcsot hoz. A gyimodlcs ize savanykas, és
elsGsorban ipari célokra hasznaljak fel, beleértve a légyartast, bef6ttkészitést, valamint kilonféle

gylimolcskészitményeket.

- Novekedési erély: Erés novekedés, kozepes méretd fa. J6l alkalmazkodik a szarazabb és kevéshé

tapanyagdus talajokhoz is.

- Termesztés: A Feketicsi meggy magas fagytliréssel rendelkezik, ezért a mérsékelten hivosebb
éghajlatokon is sikeresen termeszthetd. Szamos ipari célu lltetvényen hasznaljak Szerbidban és a

kérnyez6 orszagokban.
Ez a fajta fontos szerepet jatszik a szerbiai meggytermesztésben, és hagyomanyos fajtanak szamit.

(Horkai, 2002)
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4.2.2 Oblacsinszka meggy
Az Oblacsinszka meggy (Prunus cerasus 'Oblacinska') egy szerbiai eredet(i, népszer(i meggyfajta,

amelyet kilénodsen feldolgozdipari célokra hasznalnak. Jellemz6i a kovetkezék:

- Gylimolcs: Az Oblacsinszka meggy aprd, sotétvoros szinl gylimdlcsot hoz, amely nagyon gazdag
fest6lében. A gylimolcs savanykas izli, és elsGsorban gylmolcslevek, dzsemek, befé6ttek,
kompotok és egyéb feldolgozott termékek készitésére hasznaljak. A magas cukor- és savtartalom

miatt kivald alapanyag alkoholos italok, példaul lik6rok és palinkak gyartasahoz is.

- Fa jellemzGi: A fa kozepes novekedésd, ontermékeny, és rendszeresen magas hozamot produkal.
A cseresznyével szemben a meggy fai jobban birjdk a hidegebb id6jarast és a zordabb kdrnyezeti
feltételeket is, igy az Oblacsinszka meggy is kivaléan alkalmazkodik Szerbia vdltozatos

éghajlatdhoz.

- Feldolgozhatdsag: Az Oblacsinszka meggy fajtai kilonosen alkalmasak a gépi szedésre és
feldolgozasra, ami tovabb noveli gazdasagi jelentGségét. Kilonb6z6 kldnok léteznek belGle,
példaul a 56/21, 34/10 és 62/22, amelyek a legjobb termd&képességet és gyimdlcsminséget

mutattdk a vizsgalatok sordn.

Az Oblacsinszka meggy tehat egy kivaldan alkalmazkodd, ipari feldolgozasra alkalmas fajta, amely

kiilonosen elterjedt a Balkdnon, de szamos mas orszagban is kedvelt termesztett meggyfajta.
(Nikoli¢, 2014; Sirbu és munkatarsai, 2018)

4.2.3 Maraska meggy
A Maraska meggy (Prunus cerasus 'Maraska') egy régi, hagyomanyos fajta, amely elsGsorban a
Balkan-félszigeten, kiilonésen Horvatorszagban és Szerbiaban terjedt el. Ezt a fajtat kiilondsen

értékesnek tartjak az ipari felhasznalas szempontjabdl.
F6bb jellemzbi

- Gylimolcse kdzepes méretl, sotétvoros szind, intenziven savanykas iz(i gylimolcsot hoz. A magas
savtartalom és a fest6lé mennyisége miatt kivaléan alkalmas ipari feldolgozasra, példaul

gylimolcslevek, dzsemek, bef6ttek és alkoholos italok készitésére.
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- Ipari felhasznalds: A Maraska meggy hires alapanyaga a ,,Maraschino” likérnek, amely vilagszerte

ismert. Emellett mas alkoholos italok, példaul palinkak és lik6rok gyartasara is hasznaljak.

- Fa jellemzGi: Kozepes novekedésl fa, amely jol alkalmazkodik kiilonb6z6 kornyezeti
feltételekhez, beleértve a szarazabb, melegebb éghajlatokat is. A fa term&képessége kivalo, és a

gyliimolcsok érése egyenletes.

- Termesztés: A Maraska meggy jol tlri a széls6séges éghajlati viszonyokat, beleértve a fagyokat
is. Leginkdbb a tengerparti terlleteken termesztik, ahol a mediterran éghajlat kedvezé

feltételeket biztosit.

Ez a fajta nemcsak a Balkdanon, hanem mas orszagokban is népszer(i, ahol ipari célokra hasznaljak

fel gyimolcseinek kivald minGsége miatt. (Nikoli¢, 2014; Sirbu és munkatarsai, 2018)

4.3 Szedési id6 és betakaritas médja
Feketicsi meggyet 2024.05.23-an lett betakaritva kézi razogéppel, a minta mérete 14 kg

volt.
Maraska meggy 2024.05.30-an lett betakaritva kézi razégéppel, a minta mérete 8.2 kg volt.

Oblacsinska: 2024.06.22-én lett kézzel szedve, 14.8 kg volt.

4.4 Meggy mosasa és el6készitése

A szedés utan a meggymintakbadl kivettiink kb. 1kg-ot amit eljuttattam Gordos Sarolta
végz6s mesterszakos hallgaténak, a minta tobbi része at lett mosva tiszta vizben. A megy egy
lyukacsos alju vodorbe lettek 6ntve, amit egy nagyobb, vizzel toltétt dézsdba meritenek, igy a por
és az egyéb apro szennyezédések, amelyek a viznél s(ir(ibbek, leslllyedtek a vodor aljdba, onnan
pedig a lyukakon at a dézsa aljaba. A levelek és az egyéb viz tetején lebegs szennyez6déseket

sz(ir6 segitségével lefolozték. A megtisztitott meggyet lecsorgatds utan vodrokbe raktak.
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5. dbra a meggy mosdsa-elGkészitése tovabbi feldolgozdsra ( Forrds: Sajat kép )

Az ivolé készités elbtt és utan is méréseket végeztiink, megmértiik a mintdk tomegét, majd a

kapott ivélé tomegét, valamint a taroléedények tomegét is feljegyeztiik.

4.5 |volé elkészitése

6. dbra: Eniotalia magozdgép ( Forrds: Sajat kép )

A meggy magozasdara egy Eniotalia gyartmanyu gumilapatos cserélheté rostas gylimdlcs magozé
gépet hasznaltunk. A gyiimolcsoket a gép felsé tartalydba ontottiik, az elektromos motor forgatta
a gumilapdatok nyomjak a gyimaolcsdket a rostak felé. A rostak lyukmérete gy van kialakitva, hogy
a gylmolcshus atjusson rajta, mig a magok fennakadnak. A mag nélkili gylimélcshis az egyik

nyilason folyik ki, még a magok a masikon.
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7. dbra: a magozogédbdl kjétt mag és lé szepatdtum ( Forrds: Sajat kép )

A magozégépben 1.2mm lyukd rostdt hasznaltunk, amin keresztllhaladva a meggy husa
felaprézédik, igy a kifolyt 1é mar ihatd, az aprdélyuku rosta miatt a szeparacié nem tokéletes, és a
maggal egylitt a gylimdlcshus és héj egy része is kimegy a gép magozdrészébdl, ebben az lizemben

a masszabol cefre majd palinka készdl.
Az ivélevekhez nem adtunk hozza semmilyen adalékanyagot.

Az ivéleveket 5l-es mlanyag kannakba toltottik, valamint 0.5l-es palackokba tettiink félre

mintakat a beltartalmi elemzéshez. Az ivéleveket a vizsgalatig mélyh(tGben taroltuk.

4.6 Laboratoriumi vizsgalat

A 0,5 -es mintakat az MATE Budapesti laboratoriumaba vizsgaltak,

- Sav%
- Brix%
- Cukor/sav arany

- L*a*Db *szinmérés

A savtartalom mérése a gyumolcslevekben klasszikus titrdldasos moddszerrel torténik. A
gyakorlatban az Osszes titralhato savtartalmat mérik, amelyet altaldban citromsav-egyenértékben

fejeznek ki, de a pontos savtartalom segit a 1é izének és minGségének értékelésében.

A Brix% a gyumolcslében |év6 oldott anyagok, féként cukrok koncentraciéjat méri. Ez a
mértékegység azt mutatja meg, hogy 100 gramm oldatban hany gramm cukor taldlhatd. A

gylimolcslevekben a Brix%-et leggyakrabban BRIX skalaval rendelkez6 refraktométerrel mérik.
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Cukor/sav aranyt a Brix% és a Sav% elosztdsabdl szamoljdk, 20 feletti érték esetén a gyimolcslé

az édesnek, 10 alatti értéknél savanykas/frissits izlinek érezzuk.

Az L*a*b™*szinmérési mddszer hdrom paramétert ad vissza, az L* a minta vildgossagat jelzi.
Ertéke 0 és 100 kozott lehet, minél magasabb az érték annal vildgosabb a vizsgalt minta. Az a* és
b* értékeinke nincs el6re meghatdrozott végértéke, a* pozitiv értéke a minta pirosas szinére és
annak erGsségére utal, ha negativ akkor a zold szinre és annak intenzitdsdra. b* pozitiv értéke a

minta sarga szinére és annak erésségére utal, ha negativ akkor a kék szinre és annak intenzitdsara.

4.7 Erzékszervi birdlat médszere

Az érzékszervi biralatra oktdber 18 és 22 kozott keriilt sor, a kivalasztott csoport életkora 7-79 év
kozott mozgott. A mintakat a mélyh(it6b6l szobahémérsékletre hagytam felmelegedni, az
ivéleveket megkevertem, hogy a minta homogénen legyen és attoltottem 2l-es livegekbe, amiket
betlikkel jeldltem (A, B, C). A mintdakat 100ml-es mlanyag poharakban szolgaltam fel a

kostolashoz.

A koéstoldn el6szor elmagyardaztam annak céljat és menetét, majd a kostoldlap kitoltésének

maodjat.

A kostoldi adatgylijt6 lap anonim, tartalmazza a kdstold lakhelyét, foglalkozasat, életkorat, nemét,
iskolai végzettségét és a kostolds idejét. A mintaknak a tulajdonsagait 1-5 pontig lehetett
értékelni, ahol az 1 pont a legrosszabb az 5 a legjobb értékelést jelent. Az értékelendd

tulajdonsagok a kdvetkez6k voltak:

- Szin: Ennél a tulajdonsagnal azt kellett véleményezni, hogy mennyire tetszet6s a szine a
mintanak.

- lllat: a minta illatdnak frissessége, intenzitdsa, harmonikussaga. Esetleg érez-e a kostold
valamilyen nem oda ill§ illatot, vagy maga az illat tul gyenge, vagy tul intenziv a szdmara.

- Allag: Itt a minta s(ir(iségére, a benne levs részecskékre mérete, ardnya, gondolunk, hogy
mennyire tetszetds vagy zavard a kdstold szamara.

- Savassag: a meggylé nagy mennyiségben tartalmaz citromsavat, almasavat, és kisebb
aranyban bork&savat. A savas iz lehet pl. lagy, éles, tartds, vagy gyorsan elmulé. Ezen
tulajdonsagok 6sszességének fényében kell, hogy a kdstoldk véleményezzék a mintat.
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Edesség: értelemszer(ien a meggyben levs természetes cukrok (gliikdz, fruktéz) mennyisége
hatdrozza meg a meggylé édességét, habar a savtartalom erésen befolydsolhatja az érzetet.
Ennél a tulajdonsagnal a kdstoldk azt értékelik, hogy szamukra mennyire kellemes a minta
édessége.

Utdiz: Itt a kdstoldknak meg kell figyelnilik az utéiz intenzitdsat és hosszat, annak jellegét
(kesernyés, fanyar, frissitd, gyimolcsos, édes-savanykas), a szajérzetet (Nyalképzddés, szaraz
érzet, szaj teltsségérzet), valamint olyan utéizeket, amik nem oda ill6ek.

Osszérzet: Ez az utolsé pont a birdlatban egy dsszegz6 pont, ami a meggy 6sszes érzékszervi

tulajdonsaganak a harmoniajabdl tevédik ossze.



5 Kisérletek eredményei és értékelésiik

5.1 A meggylé kihozatal

A kapott eredmények alapjan a Maraska meggynek volt a legjobb |ékihozatala, mar feldolgozas
el6tt szemre is ez a fajta tlint a leg levesesebbnek. Masodik helyre a Feketicsi meggy kerilt. Az
Oblacsinszka pedig harmadik lett, ami szintén nem volt meglepd, mert érzésre is “szarazabb” volt

a husa.

8 dbra: Meggylé kihozatal % a bevitt alapanyaghoz képest

Meggylé kihozatal

70.00%
65.00% 67.90%
60.00%

55.00%

61.15%

55.57%
50.00%

45.00%

40.00%
Feketicsi meggy Maraska Oblacsinska

5.2 Meggy fizikai vizsgdlata

Gordos Sarolta végz8s mesterszakos hallgatd a kiildott mintakon végzett méréseket. Sarolta még
nem publikidlta a méréseinek eredményeit. A mérések is ugyanazt a sorrendet adtak a
gylimolcshus mennyiségének tekintetében, mint amit a kisérletem, az ivélé készitése folyaman
kaptam. Az Oblacsinszka fajtanak volt a legnehezebb a magja, valamint a Maraskahoz képest
lényegesen aprobb a gylimolcse. Ebbél kovetkezett, hogy a gyiimodlcshis szazalék ardnya a
legrosszabb lett a harom fajtabdl. A Feketicsi fajta volt a leg aprobb szem(i meggy, de a mag sulya

25%-kal kisebb volt a Maraskaénal. A Maraskanak volt a legnagyobb szem{ meggy a harombdl.
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9. dbra: A meggy fizikai méréseinek tabldzatai (Forrds sajdt szerkesztés Gordos Sarolta (2024) még nem publikalt adatai alapjdn)

Gylimolcshus %

Meggyszem / 1kg

94.00% 400
92.00%
90.00% 300
0,
88.00% 200
86.00%
84.00% 100
82.00%
Feketicsi Maraska Obacsinska 0
meggy Feketicsi meggy Maraska Oblacsinska
Mag atlag sulya (g/szem) Gylmolcshus atlag sulya
0.50 (g/szem)
0.40 6.00
0.30
4.00
0.20
0.10 2.00
0.00 0.00

Feketicsi meggy Maraska Oblacsinska

Feketicsi meggy Maraska Oblacsinska
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Az aldbbi abran az elméletileg kinyerhet6 |1é mennyiséghez képest kinyert |1é mennyiségét
tintettem fel szazalékban. A kisérletemben haszndlt magozogéppel a Maraska meggy adta

aranyaiban a legtobb ivélevet.

10. abra: Magozdgép hatdsfoka (Forrds: Sajat szerkesztés Gordos Sarolta és a sajdt méréseim alapjdn)

Kinyert mennyiség a kinyerheté
mennyiséghez képest (%)

75.00%
73.97%
70.00%
65.00% 67.64%
64.32%
60.00%
55.00%
Feketicsi meggy Maraska Obacsinska

5.3 Laboratdriumi analizis eredményei

A laboratériumi eredményeket igyekeztem objektivan értékelni, habar az ivélevek izét és kinézetét
ismertem.

11. dbra: Meggyfajtdk 6sszehasonlitdsa savtartalom alapjan (Forrds: Sajdt szerkesztés (2024) MATE laboratdratdriumi vizsgdlati

eredmények alapjdn)
sav%
0.98
0.96
0.94
0.92
0.96
0.90
0.88 0.90 0.90
0.86
Maraska Feketicsi meggy Oblacsinszka

29



Az Oblacsinszka minta a legmagasabb savtartalmu, igy ez lehet a leginkdbb savanykas izl. A
Maraska és Feketicsi meggy savtartalma azonos, ezért iziik hasonléan enyhébb lehet savassag

szempontjabdl.

12 dbra: Meggyfajtdk 6sszehasonlitdsa cukortartalom alapjdn (Forrds: Sajat szerkesztés (2024) MATE laboratératdriumi
vizsgdlati eredmények alapjdan)

Brix% (Cukortartalom)

20.50

20.00 20.17
19.50

19.00

18.50 18.83

18.60
18.00

17.50
Maraska Feketicsi meggy Oblacsinszka

A Maraskanak a legmagasabb a cukortartalma, igy a legédesebb izli. A Feketicsi meggy a

legalacsonyabb cukortartalmu, tehat ez a legkevésbé édes.

13 dbra: Meggyfajtdk 6sszehasonlitdsa cukor/sav ardny alapjdn (Forrds: Sajdt szerkesztés (2024) MATE laboratératériumi
vizsgdlati eredmények alapjdn)

Cukor/sav arany

23.00
22.50
22.00 22.37
21.50
21.00
20.50
20.00
19.50
19.00
18.50
18.00

20.63

19.53

Maraska Feketicsi meggy Oblacsinszka
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A Maraska rendelkezik a legjobb cukor/sav arannyal, ami harmonikusabb, édesebb izt

eredményez. Az Oblacsinszka cukor/sav aranya a legalacsonyabb, igy ez a leginkabb savanykas izd.

14. dbra: Meggyfajtak 6sszehasonlitdsa L * a * b * vizsgdlat alapjdan (Forrds: Sajdt szerkesztés (2024) MATE laboratoratoriumi
vizsgdlati eredmények alapjdn)

Optikai vizsgalat

25.00
20.00 22.07|
20.78
18.65
15.00
10.00 11.44 [11.6
5.00
4.17 157 |3.84/ |62
0.00
L (fényesség) a (pirosas arnyalat) b (sargas arnyalat)
Maraska Feketicsi meggy E Oblacsinszka

A CIE L *a *b * szinrendszer eredményei alapjan fontos vizualis és érzékszervi kiilonbségek

figyelhet6ek mega harom meggyfajta kozott.
L (Fényesség) értékre a Maraska a legsotétebb, az Oblacsinszka a legvilagosabb értéket kapta.

a (Pirosas arnyalat) értékre a Maraska kissé gyengébb pirosas arnyalatara utal, Feketicsi meggy

erdteljesebb piros szin, még az Oblacsinszkaé a legintenzivebb piros arnyalat.

b (Sargds arnyalat): Maraska nagyon alacsony sargds értéket kapott, még a Feketicsi meggy

kdzepes, de az Oblacsinszkaéhoz kozelitd sargds arnyalati értéket kapott.

5.4 Az érzékszervi vizsgalat eredményei

Az érzékszervi vizsgalatban 23 ember vett részt, ebbél 9 n6 és 14 férfi. Résztvevdk életkora 7 és
79 év kozotti volt. A kdstoldk folyaman kihangsulyoztam, hogy az értékelésnél a sajat preferencidik
alapjan pontozzanak, mert észrevettem hogy a kdstolok gyakran a véleményliket hattérbe
helyezték azzal az érvel, hogy a meggynek biztosan ilyen szinlinek, allagunak, stb. kell hogy legyen.
Az “A” minta a Feketicsi meggy, a ,B” minta az Oblacsinszka, a ,C” pedig a ,Maraska”
meggyfajtabdl késziilt.

31



5.4.1 Az érzékszervi vizsgalat eredmények altalanos attekintése

Az Osszesit6 tablazatban, a szin alapjan a “C” minta kapta a legmagasabb értéket, mig a B minta a
legalacsonyabbat. lllat alapjan az “A” minta vezeti ezt a kategdériat, mig a C minta itt gyengébben
teljesit. Az Allag alapjan C minta emelkedik ki, de a kiildnbség minimdlis az A mintdhoz képest.
Savassagndl a “C” minta ismét magas értéket kapott, ezzel a legjobban kiegyensulyozottnak
bizonyul. Edességben a “C” minta édesebbnek bizonyult, mig a B minta a legkevésbé édes.

Utdiznél ismét a “C” minta vezet. Osszérzetben Az ,A” és ,C” mintdk egyenld értéket kaptak

(4.70), igy ezek bizonyultak a leginkabb kedveltnek.

A “C” minta tlnik ki a legpozitivabb eredményekkel, kiléndsen a szin, édesség és utdiz

szempontjabdl. A “B” minta teljesit a leggyengébben az dsszesitett érzékelések szerint.

15. Gbra: Erzékszervi vizsgdlat eredmények 6sszesitd tabldzata (Sajdt szerkesztés (2024) sajdt adatok alapjdn)

A. minta - Feketicsi meggy

szin Ilat allag savassag | édesség | utdiz Osszérzet
4.48 4.61 4.35 4.35 4.22 4.70 4.70
Osszesitett atlag: 4.48

B. minta - Oblacsinszka

szin Ilat allag savassag | édesség | utdiz Osszérzet
4.00 3.96 4.09 3.87 3.83 3.61 3.96
Osszesitett atlag: 3.90

C. minta - Maraska

szin Illat allag savassag | édesség | utdiz Osszérzet
4.78 3.87 4.57 4.57 4.78 4.65 4.70
Osszesitett atlag: 4.56
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5.4.2 Nemek szerinti felosztas eredményei

Nemek szerinti felosztasban az “A” mintat a n6k atlagosan magasabb pontszamot adtak az illatra
és édességre, mig a férfiak a savassagot értékelték jobbra. Az 6sszérzet szempontjabdl mindkét
nem hasonlé eredményt adott. A “B” mintanal a férfiak atlagosan magasabb pontszdmokat adtak
szinte minden tulajdonsagra, beleértve a szint és allagot is, bar az utdiz értékelése alacsonyabb
lett. A nGk atlagos pontszamai ebben a mintdban voltak a legalacsonyabbak, kiilondsen az illat és
utéiz szempontjabdl. A nék a “C” mintdban magas értékeket adtak a szinre, édességre és az

Osszérzet is a legmagasabb. A férfiak altal adott pontszdmok is kiemelkeddek, f6leg a savassag és

édesség szempontjabdl..

A ndék altalaban az illatot és édességet értékelték jobbra még a férfiak inkabb a savassagot és a

szint. A “B” minta kevésbé volt népszerl a n6k kdrében, mig a “C” minta mindkét nem szdmara

vonzobbnak bizonyult.

16 Gbra: Erzékszervi vizsgdlat eredmények nemek szerinti felosztdsban (Sajdt szerkesztés (2024) sajdt adatok alapjdn)

Nemek szerinti feolsztas
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5.4.3 Eletkori csoportok elemzése

Gyerekek (0-18 év), gyerekek altaldban pozitivan értékelték az dsszes mintat, kiléndsen a “C”
mintdban a savassdg és édesség értékelése kiemelkedd. A “B” mintat kicsit alacsonyabbra
értékelték. Fiatal feln6ttek (19-35 év), ebben korosztdlyban a “C” minta volt a legnépszer(ibb A
“B” minta atlagosan gyengébb értékelést kapott. Kozépkoruak (36-50 év), a kozépkoruak minden
mintat hasonldan értékeltek, bar a “B” minta értékelései itt voltak a legalacsonyabbak. A “C”
minta utdiz és édesség szempontjabdl kiemelkedett. Id6sek (50 év felett), kilénosen kedvelték a
“C” mintat, magas pontszamokat adva minden kategdriaban. Az 6sszérzet alapjan ez a csoport a
“B” mintat kevésbé tartotta jénak, mig az “A” és “C” mintat egyarant magasra értékelte. “C” minta
minden korosztalyban jol teljesitett, de a fiatal feIn&ttek korében volt a legnépszeribb még a “B”

minta minden korosztalyban gyengébben teljesitett, kiilondsen a kozépkoruak esetében.

17 dbra: Erzékszervi vizsgdlat életkori csoportok elemzése (Sajdt szerkesztés (2024) sajdt adatok alapjdn)
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5.4.4 A legmeghatarozobb tulajdonsag az eredmények szempontjabdl
Az elemzés alapjan a legnagyobb eltérést mutatd, vagyis a legmeghatarozébb tulajdonsag az illat

és a savassag volt, ezek atlagos szérdsa adta a legmagasabb értéket.

Ez aszt jelenti, hogy a résztvevik érzékelése és preferenciai alapjan azillat és a savassag lehetettek
a legnagyobb befolyasold tényez6k a végsé eredményeknél, ami azt sugallja, hogy az illat és a

savassag megitélése szubjektivebb, vagyis egyénenként leginkabb eltérhet.

Ez alapjan érdemes lenne erre a két tulajdonsagra kiilondsen figyelni az ivolé készitése sordn,
mivel ez erGsen befolyasolhatjak a fogyasztdi elégedettséget és az altalanos élményt.

18 dbra: A vizsgdlt tulajdonsdgok szordsa (Sajdt szerkesztés (2024) sajat adatok alapjdn)
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6 Kovetkeztetések és javaslatok

A kisérletek eredményei alapjan egyértelm(ien kirajzolédtak a kiilonbségek a vizsgalt meggyfajtak
— Feketicsi, Oblacsinszka és Maraska — gylimolcslevei kozott. A legjobb 1ékihozatalt a Maraska
meggy biztositotta, amely mar rdnézésre is a leglédusabbnak tlint. A Feketicsi meggy a masodik
helyen végzett, mig az Oblacsinszka fajta szdrazabb gyiimolcshisa miatt kevesebb levet adott.
Ezek az eredmények meger@sitették, hogy a gylimolcsok fizikai tulajdonsdgai jelentésen

befolyasoljak a kihozatalt, és ezaltal a gazdasagos feldolgozhatdsagot.

Az érzékszervi biralatok alapjan megfigyeltem, hogy a Maraska és a Feketicsi meggy levei intenziv
szinnel, harmonikus savassaggal és kiegyensulyozott izvilaggal rendelkeznek, amelyek a
fogyaszték szamara kiiléndsen vonzdénak bizonyultak. Az Oblacsinszka meggy leve bar savanykas
és karakteres volt, nem minden fogyasztd értékelte pozitivan az intenziv izjegyeit és kissé szaraz
utdizét. A fogyasztdi visszajelzések alapjan a Maraska és a Feketicsi levek kaptak a legjobb

Osszértékeléseket, féleg a harmonikus izik és kellemes szajérzetiik miatt.

Javaslatként megfogalmazom, hogy a Maraska és a Feketicsi meggyek kiilondsen alkalmasak olyan
termékekhez, ahol a fogyasztéi élmény kiemelt fontossdgu, példaul prémium gylimaolcslevek,
dzsemek vagy friss fogyasztasra szant termékek esetében. Az Oblacsinszka meggy viszont idealis
alapanyagnak bizonyulhat alkoholos italok — példaul likérok és pdlinkdk — gyartasahoz, ahol a

karakteres izvilag el6nyt jelenthet.

A kisérletek alapjan azt javaslom, hogy a termelSk és feldolgozék a célzott piacok igényeit
figyelembe véve valasszanak fajtakat. Azoknak, akik prémium kategdrias termékeket készitenek,
érdemes a Maraska vagy Feketicsi meggyre fdékuszalniuk, mig az Oblacsinszka fajta a
feldolgozdiparban nyujthat kiemelkedé értéket. Emellett fontosnak tartom, hogy a termel6k
figyelembe vegyék a klimavaltozas okozta kihivasokat is, mivel a Feketicsi meggy magas fagytirése

hosszU tdvon biztonsdagosabb termesztést tehet lehetévé a valtozd éghajlati koriilmények kozott.
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7  Osszefoglalds

A kisérleteim eredményei alapjan jelent6s kilonbségeket tapasztaltam a Feketicsi, Oblacsinszka
és Maraska meggyfajtdk gylimolcslevei kozott. A Maraska bizonyult a leglédusabbnak, a
legnagyobb lékihozatalt produkdlva, mig a Feketicsi fajta a mdsodik helyen végzett. Az
Oblacsinszka meggy szdrazabb gylimoélcshusa miatt kevesebb levet adott, ami 6sszhangban allt az

el6zetes varakozasaimmal.

Az érzékszervi vizsgdlatok soran kiderilt, hogy a Maraska és a Feketicsi meggylé harmonikus
izvildgukkal és kellemes savassagukkal kiemelkedtek. Az Oblacsinszka meggy leve karakteresebb
és savanykdsabb volt, ami nem minden fogyaszténak nyerte el a tetszését, mivel szaraz utdizt
hagyott maga utan. A legjobb Osszértékelést a Maraska és a Feketicsi meggyek kaptak, mivel izik,

illatuk és sziniik is vonzobbnak bizonyult a biralék szamara.

A kisérletek ramutattak arra, hogy a kiilénb6z6 meggyfajtak sajatossagai jelentésen befolyasoljak

a bel6lik készilt levek min&ségét és fogyasztdi megitélését.
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11 Mellékletek
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NYILATKOZAT

a szakdolgozat nyilvanos hozzaférésérdl és eredetiségérol

A hallgatd neve: Vanydur Attila

A Hallgaté Neptun kddja: ABWTYE

A dolgozat cime: Meggyfajtak értékelése gylimolcslé felhasznalas
szempontjabdl

A megjelenés éve: 2024

A konzulens intézetének neve: Kertészettudomanyi Intézet

A konzulens tanszékének a neve: GyUmolcstermesztési Tanszék

Kijelentem, hogy az altalam benyujtott szakdolgozat egyéni, eredeti jellegli, sajat szellemi
alkotdsom. Azon részeket, melyeket mas szerz6k munkdjabdl vettem &at, egyértelmien
megjeldltem, és az irodalomjegyzékben szerepeltettem.

Ha a fenti nyilatkozattal valétlant allitottam, tudomasul veszem, hogy a zardvizsga-bizottsag a
zarévizsgadbol kizar és a zardvizsgat csak Uj dolgozat készitése utan tehetek.

A leadott dolgozat, mely PDF dokumentum, szerkesztését nem, megtekintését és nyomtatasat
engedélyezem.

Tudomasul veszem, hogy az altalam készitett dolgozatra, mint szellemi alkotds felhaszndlasara,
hasznositdsara a Magyar Agrar- és Elettudomanyi Egyetem mindenkori szellemitulajdon-kezelési
szabalyzatdban megfogalmazottak érvényesek.

Tudomasul veszem, hogy dolgozatom elektronikus valtozata feltoltésre keril a Magyar Agrar- és
Elettudomanyi Egyetem MATER Hallgatdi Dolgozatok repozitoriumdba. Tudomasul veszem, hogy
a megvédett és

- nem titkositott dolgozat a védést kdvetben

- titkositasra engedélyezett dolgozat a benyujtasatdl szamitott 5 év eltelte utan
nyilvanosan elérhet6 és kereshet6 lesz az Egyetem MATER Hallgatéi Dolgozatok
repozitoriumaban.

Kelt: 2024 év 11 hé 1 nap

Hallgato alairasa
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NYILATKOZAT

Vanyur Attila (ABWTYE) konzulenseként nyilatkozom arrdl, hogy a szakdolgozatot attekintettem,
a hallgatét az irodalmi forrasok korrekt kezelésének kovetelményeirdl, jogi és etikai szabalyairol
tajékoztattam.

A szakdolgozatot a zardvizsgan térténd védésre javaslom / nem javaslom?.
A dolgozat allam- vagy szolgalati titkot tartalmaz: igen nem*?

Kelt: 2024 év 11 hé 4 nap
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bels6é konzuléns.

L A megfelel§ aldhuzando.
2 A megfelel6 aldhtzandé.
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