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A kísérleteim eredményei alapján jelentős különbségeket tapasztaltam a Feketicsi, 

Oblacsinszka és Maraska meggyfajták gyümölcslevei között. A Maraska bizonyult a 

leglédúsabbnak, a legnagyobb lékihozatalt produkálva, míg a Feketicsi fajta a második helyen 

végzett. Az Oblacsinszka meggy szárazabb gyümölcshúsa miatt kevesebb levet adott, ami 

összhangban állt az előzetes várakozásaimmal. 

Az érzékszervi vizsgálatok során kiderült, hogy a Maraska és a Feketicsi meggylé harmonikus 

ízvilágukkal és kellemes savasságukkal kiemelkedtek. Az Oblacsinszka meggy leve 

karakteresebb és savanykásabb volt, ami nem minden fogyasztónak nyerte el a tetszését, 

mivel száraz utóízt hagyott maga után. A legjobb összértékelést a Maraska és a Feketicsi 

meggyek kapták, mivel ízük, illatuk és színük is vonzóbbnak bizonyult a bírálók számára. 

A kísérletek rámutattak arra, hogy a különböző meggyfajták sajátosságai jelentősen 

befolyásolják a belőlük készült levek minőségét és fogyasztói megítélését. 

 


