Dolgozat cime: Almafajtak kiilonb6z6 lehetdségei feldolgozasra

A dolgozatot készit6 hallgaté neve: Botlé Diana

Szak, képzési szint és munkarend megnevezése: Kertészmérnoki alapképzési szak, levelezé
munkarend

Intézet/tanszék megnevezése: Kertészettudomanyi intézet/ Gylimolcstermesztési tanszék

Belsé témavezets: Dr. Simon Gergely, egyetemi docens, kertészettudomanyi intézet/
gylmolcstermesztési tanszék
Tdrs- konzulens: Dr. Ficzek Gitta, egyetemi docens, kertészettudomanyi intézet/
gylimolcstermesztési tanszék

Kiilsé téemavezetd: nincs

A szbveg, a betltipus és az oldal formatuma: Calibri, 12-es bet(iméret, sorkizart, normal 1,5-

es sortdvolsdag, alsé és fels6 margd 2,5 cm, jobb oldali margd: 2,5 cm, bal oldali margd 2,5 cm.

A vizsgalatok soran els6ként a fajtak fizikai paramétereit mértem, beleértve az atlagsulyt,
keresztmetszeti atmérdét és gyimolcshosszt. A ‘Jonagold’ fajta a legnagyobb atlagsulyt és
keresztmetszetet érte el, mig a 'Idared’ kisebb mérete miatt idealis alapanyagnak bizonyult a
kompot és szaritmany el6dllitdsdhoz. A kémiai Osszetétel elemzéséhez Brix-mérével
meghatdroztam a cukortartalmat, és savassagméréseket végeztem. A 'Jonagold’ bizonyult a
legédesebbnek, mig a ’Gala’ és ’ldared” mérsékelt cukortartalmiak voltak, ami
kiegyensulyozottabb izprofilt eredményez. Savtartalom szempontjabél a ‘Gala’ volt a
legfrissitébb iz, mig a ’‘Jonagold’ alacsonyabb savtartalmaval enyhébb, édesebb izt
biztositott. A feldolgozasi folyamat sordn harom terméktipust allitottam el6: lekvart,
kompodtot és szaritmanyt. A fogyasztdi biralatot vakteszt modszerrel végeztem 20 kilonb6z6
hatterl és életkoru résztvevé bevonasaval, akik a termékek izét, dllagat, szinét és illatat
pontoztak. A biralat soran kiderilt, hogy a ‘Jonagold’ kompdt édessége és illata, valamint a
lekvarjanak harmonikus izharmadnidja kiemelkedének bizonyult, mig a ‘Idared’ kompdtja
szabdlyos gyimolcsdarabokkal és élénk szinnel rendelkezett. A szaritmanyok esetében az
‘Idared’ izét és a ’‘Gala’ esztétikus megjelenését értékelték a legmagasabbra.

Osszegzésképpen, a dolgozat megallapitasai ravilagitottak arra, hogy az egyes almafajtak



kiilonb6z6 feldolgozasi célokra hasznalhatdok. A magas cukortartalmu ‘Jonagold’ idealis
lekvarhoz és édes termékekhez, mig a kiegyensulyozottabb savassagu ‘Gala’ és ‘Idared’ fajtak
kompotként és szaritmanyként kivaléan megalljdk a helyliket. A kutatds soran szerzett adatok
és kovetkeztetések hasznos alapot nydjtanak a tovabbi fejlesztésekhez és

termékoptimalizaldshoz, figyelembe véve a kiilonb6z6 fogyasztéi igényeket és preferenciakat.



