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Dolgozatomban apro6 kitekintést tettem a boraszat fejlodésére, kiilon definidltam a nattrbor és
biodinamikus bor fogalmat és jellemzdit, sszevetve a konvencionalis boraszattal.. A {6 része
a Pied de Cuve technoldgia, ennek jelentdsége a naturborok €s biodinamikus borok vilagaban.
A Pied de Cuve technologia lehetdveé teszi a természetes €lesztOk spontan hasznalatat az erjedés
soran, hiien tiikrézve a sz610 €s a terroir jellemzdit, ezaltal hozzajarulva a természetes borok

mindségéhez, egyedi karakteréhez. A dolgozat két egymast kovetd sziiret kisérletét irja le.

A naturborok minimalis beavatkozast igényelnek, minimum bio mivelési {iiltetvényrol
szarmazé alapanyagbdl, mig a biodinamikus borok egy fenntarthat6, biodiverzitasra, ember-
novény-allat egységes harmoniajara torekedve egy spiritualis - filozofikus mez6gazdasagi

megkozelitést kovetnek, Rudolf Steiner antropozéfus munkaja alapjan.

A Pied de Cuve technologia hasznalata a borkészitésben dontd szerepet jatszik a természetes
¢lesztok dominancidjanak €s aktivitdsanak fokozasaban, végsd soron hozzajarulva az egyedi
borjellemzok kialakuldsahoz. A burgundi boraszoktol szarmazé modszer 1ényege, hogy az
erjedés kezdetén egy kis mennyiségli mustot erjesztenek egy kiilon tartalyban, majd ezt a

"starterkulturat" hozzaadjék a teljes sziireti anyaghoz.

Pied de Cuve technologiarol jelenlegi tudasunkat tekintve tovabbi kutatdsokra van sziikség
annak feltardsdhoz, hogy milyen konkrét mechanizmusokon keresztiill befolydsolja az

élesztépopulaciokat, és hogy ez hogyan alakitja az igy kapott bor jellemzdit.

A kisérletek bizonyitottdk, hogy az erjedés stabilan végbe tud menni, az eredmény pedig egy

izgalmas tétel.



